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Vazeny zakaznik,
d’akujeme, ze ste si vybral TESLA MultiCook M50.

Pred pouzitim si prosim dokladne pretitajte pravidla bezpetného pouzivania a
dodrziavajte vSetky bezné bezpetnostné pravidla.

o tento uzivatel'sky navod si uschovajte

e spravne pouZivanie spotrebita vyrazne pred[Zi jeho Zivotnost

e dodrzujte pravidla uvedené v tomto navode, pre znizenie rizika poSkodenia
spotrehica alebo pre pripad vasho zranenia

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
TENTO VYROBOK JE URCENY LEN PRE POUZITIE V DOMACNOSTIACH.

Pretitajte si a pochopte v8etky pokyny. Nedodrzanie niz8ie uvedenych pokynov mdze mat za nasledok
uraz elektrickym priidom, poziar alebo vazne zranenie. Varovania, upozornenia a instrukcie
diskutované v tejto prirucke nemdzu pokryt v8etky mozné podmienky a situacie, ktoré mdZzu nastat.
Prevadzkovatel musf pochopit, Ze zdravy rozum a opatrnost sii faktorom, ktory nie je mozné
zabudovat do tohto produktu, ale musi ho poskytnit prevadzkovatel.

Tento spotrebit je zloZité elektromechanické zariadenie, venujte prosim pozornost tymto pokynom:

Pre pouzivanie tohto spotrebita musi byt nainStalovana odnimatelna vniitorna nadoba.

Nepouzivajte poSkodeni alebo prasknutii vyberatelnou vnitornii nadobu.

Nikdy nepouzivajte spotrebit bez jedla alebo tekutiny vo vnitornej nadobe.

Uistite sa, Ze jedlo alebo tekutina, ktora sa ma varit, napini do polovice alebo viacerych vnitorni

nadobu na varenie pred zapnutim spotrebita.

o Neumiesthuijte spotrebit na okraj stola pocas prevadzky. Uistite sa, ze povrch je rovny, Gisty, bez
vody a inych prekazok.

e  Sklenené veko bolo $pecialne upravené tak, aby bolo trvanlivejSie a bezpetnejSie ako bezné sklo,
nie je v3ak nerozbitné, pri manipulacii so sklenenym vekom budte preto opatrni.

e  Sklenené veko vzdy umiestnite spravne na spotrebiti pocas jeho prevadzky, ak nie je v recepte
uvedeng, ze ho bude mozné odobrat.

e Po dokonteni varenia prepnite spotrebit do polohy ,,OFF - Vypnuté“ a odpojte ho od elektrickej
siete a nechajte vychladnit.

e Nedovolte vniknutiu vody ani iné kvapaliny dovniitra spotrebita, aby nedoslo k Girazu elektrickym

pradom.

Nepouzivajte predizovaci kabel a neodpajajte spotrebic fahom za kabel.

Pred tistenim odpojte kabel zo zasuvky a nechajte spotrebit vychladnit.

Chrante sietovy kabel pred horiicimi plochami.

SpotrebiC nie je urtené na prevadzku pomocou externého tasovaca alebo samostatného

dialkového ovladania.

e  Pripojte spotrebit len k uzemnenej zasuvke. Vzdy sa uistite, Ze je zastrtka spravne zasunuta do
zasuvky.

e  Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na spotrebiti zodpoveda miestnemu menovitému napatiu pred
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pripojenim spotrebita.

Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho vymenif TESLA autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo trazu.

Pouzivajte len originalne TESLA prisluSenstvo, ktoré je urcené k tomuto modelu.

Pri pouziti spotrebita v blizkosti deti, je potrebna opatrnost.

Neodporiita sa, aby deti samostatne pouzivali spotrebit bez dozoru dospelej osoby.
Nenechavaijte spotrebit pracovat bez dozoru.

Nepripajajte spotrebit ani nepouzivajte ovladaci panel mokrymi rukami.

Zariadenie nepouzivajte na iné (cely, nez je popisané v tejto prirutke.

NepouZivajte toto zariadenie k inému nez zamyslanému pouzitiu.

Nepouzivajte vonku.

Nepouzivajte spotrebit v prili$ teplom, praSnom alebo vihkom prostredi.

Neopravuijte spotrebit, vystavujete sa tak nebezpetenstvo poranenia elektrickym pridom a strate
zaruky.

Uchovavajte spotrebit z dosahu horfavych a prchavych latok.

Ak je spotrebit pouzivany nespravne alebo pre profesionalne alebo poloprofesionalne iicely,
alebo ak ano sa nepouziva podfa pokynov v uzivatelskom manuali, stava sa zaruka neplatnou.
Viyrobca a dovozca do Eurdpskej Unie nezodpoveda za Skody sposobené prevadzkou spotrebita
ako napr. poranenie, obarenie, poziar, zranenie, znehodnotenie dalSich veci a pod.
UPOZORNENIE: Plastové vrecka pouzivané na zabalenie tohto spotrebita mdzu byt nebezpetné.
Aby ste predisli riziku zadusenia, uchovavajte ich mimo dosahu deti. Tieto vrecka nie sii hratky.

POZOR: Nikdy nevkladajte potraviny alebo nenalievajte tekutiny do tela spotrebi¢a. Potravinami a
tekutinami sa plnia vzdy iba vniitorna nadoba na varenie!

UPOZORNENIE:
NIKDY NEPONARAJTE SPOTREBIC DO VODY ALEBO INEJ TEKUTINY.

Nepouzivajte vysSiu teplotu ako 120 ° C pre ohrev vody v rezime RUCNE
NASTAVENIE / MANUAL, pretoze moZe dojst k nevratnému poskodeniu
zariadenia a strate zaruky. V rezime SMAZENIE / FRY pouzivajte iba olej,
prosim.

& Pozor, horiici povrch

Nekladte spotrebit na horfavy povrch.

Pozor sklenené veko je velmi horlice, vzdy pouZzivajte rukavice pri zloZeni veka.

Aby nedoSlo k obareniu unikajicou parou pri zdvihnuti sklenené pokrievky, opatrne ju zdvihnite

vzdy smerom od seba. Odkvapkavajiici voda nikdy nesmie natiect do vniitornej Casti spotrebica.

Nepouzivajte spotrebit v blizkosti alebo pri povrchoch, ktoré sii citlive na teplo alebo tie, ktoré

mozu byt poskodené parou.

Nedotykajte sa horiicich povrchov.

Ak je spotrebit v prevadzke, teplota pristupnych povrchov moze byt vy$Sia. Nedotykajte sa

zahriateho povrchu, inak moze dojst k popaleniu.

S horiicim spotrebicom nehybte. MdZete sa popalit horlicim jedlom, olejom alebo kvapalinou.
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e Pred transportom nechajte spotrebit Gipine vychladnit.

DOLEZITE INFORMACIE 0 NAPAJACOM KABLI

Aby ste zniZili riziko Urazu elektrickym priidom, nepoki$ajte sa upravovat konektor kabla Ziadnym
spbsobom. Dizka napajacieho kéabla zniZuje riziko zapletenia alebo zakopnutia o napajaci kabel.

NEPQUZIVAJTE TOTO ZARIADENIE s predlzovacim kablom.
Pripojte napajaci kabel priamo iba do elektrickej zasuvky na 230 V.

PRIPRAVA PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrante vSetky obaly, nalepky a Stitky.

2. Umyte teplou mydlovou vodou vnitornii naddobu na varenie a sklenenii pokrievku. Potom ich
oplachnite Cistou vodou a a dokladne osusSte.

3. Uistite sa, ze je vniitro tela spotrebita Cisté a bez netistot.

Niektoré povrchy kuchynskych liniek a stolov nie sii prispdsobené tomu, aby vydrzali dIhSie vystaveni

vysokym teplotam vznikajicim pri pouZiti spotrebica. Nekladte zahriaty spotrebit na povrchy, ktoré by
sa mohli vplyvom vysokych tepldot poskodit. Pocas prvého pouZitia spotrebita sa moze objavit mierny

dym a zapach. Ide o bezny stav u vsetkych zahrievajucich sa zariadenie, ktory po niekolkych pouzitiach
vymizni.

POZOR! Aby nedoslo k iirazu elektrickym priidom, NIKDY NEVARTE BEZ VYNUTORNEJ
ODNIMATELNEJ NADOBY!

PREDNY PANEL
‘ % o ,3@ i = +
PRVE POUZITIE

Ak chcete zachovat neprilnavou vrstvu vniitornej varnej nadoby o najdlh8ie, nepouzivajte ostré
predmety vnitri nadoby na varenie. Odporiitame pouzivat dreveng, silikonové alebo plastové
kuchynské pomocky.

Po zapnutie spotrebita zvolte program pre pouZitie ototenim kruhového ovladata na prednom paneli.

DFzku varenia a teplotu varenia mozno nastavit tlagidlom - —

e  Pre nastavenie dlZky varenia stlatte = , LED displej zobrazi 00:00, tlacidlami ,-“ alebo ,+“
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upravte dlzku varenia.

e  Pre nastavenie teploty, stlatte tlatidlo = ana displeji sa zobrazi ,000C", tlatidlami ,-“ nebo
L+ upravte teplotu varenia.

Proces varenia mozete kedykolvek zastavit otocenim kruhovy ovladata do polohy ,0FF - Vypnuté*“.

POMALE VARENIE / SLOW COOK

Vlozte suroviny pre varenie do vniitornej varnej nadoby a prikryte ju sklenenii pokrievkou.
Ototte kruhovy ovladat na prednom paneli do polohy:

e  LOW (Nizka teplota varenia)
- predvolena dlZka varenia: 8 hodin, maximalna doba varenia k nastaveniu: 24 hodin
e HIGH (Vysoka teplota varenia)
- predvolena dlZka varenia: 4 hodiny, maximalna doba varenia k nastaveniu: 24 hodin
e  KEEP WARM (Udrzanie teploty)
- predvolena diZka udrzania teploty: 6 hodin, maximalna doba udrzania teploty k nastaveniu: 24
hodin

Tieto funkcie pracujii v rozmedzi 30 miniit do 24 hodin s krokom 30 miniit. Rucne nie je mozné zmenit
teplotu varenia. Po zvoleni rezimu zatne spotrebit automaticky varit do 3 sekind.

Po uplynuti doby varenia na displeji blika ,,----“,spotrebiC sa prepne do rezimu ,Udrziavanie teploty®, v
ktorom zostane maximalne 24 hodin.

UPOZORNENIE: Potas varenia bude telo spotrebita (zakladha) velmi tepla. Pri manipulacii s pomalym
hrncom preto pouzivajte rukavice.

Tipy pre pomalé varenie

e  Najlepsi vysledok varenia dosiahnete ak zaplnite hrniec aspon z polovice.

o  Pripravovat mozno aj malé mnozstva, ale v takom pripade moZze byt potrebné upravif dobu
varenia.

e Privareni polievky alebo zeleniny nechajte dostatocny priestor pod pokrievkou.

e  Privareni zeleniny a mésa, vlozte dole do hrnca najskor zeleninu, potom maso a dalSie suroviny.

e  Privareniv rezime ,HIGH - Vysoka teplota varenia“ sledujte priebeh varenia, pretoze niektoré
polievky mozu zacat penit. Nezabudnite, Ze tasté zdvihanie pokrievky pred[Zi as varenia.

e  Pred varenim zmrazenych potravin vzdy prilejte eSte tepli tekutinu.

e Vzhladom na povahu pomalého varenie maso nezhnedne, ako keby sa varilo na panvici alebo v
rire. Pred pomalym varenie nie je nutné maso alebo hydina osmazit, ale moZzete to urobit, ak vam
maso takto viac chuti.

e  Opetenie mletého hovadzieho masa, slaniny a klobasy pred pomalym varenim mdze byt Ziaduce,
ak chcete odstranit prebytotny tuk z méasa. Maso by malo byt do vniitorného hrnca viozené tak,
aby sa nedotykalo sklenené pokrievky.

e  Chudé maso ako napriklad kuracie Ci bravéova panenka sa vari rychlejSie ako vlaknité a tucné
maso ako hovadzie pliecko alebo bravové ramienko. Varenie masa s kostou predfzi dobu varenia
oproti masu bez kosti.

e  Vlyvarujte sa otvaranie pomalého hrnce potas varenia, pretoze to spdsobi znatné straty tepla a
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pary. Ak musite hrniec napriek tomu otvorit, urobte to to mozno najrychlejSim spdsobom.
Nakrajajte maso na mensie kiisky, ak ho varite spolocne s predvarenym potravinami, ako sii
fazul'a, ovocie €i zelenina (huby, na kocky nakrajana cibula, baklazan alebo nadrobno nakrajana
zelenina).

Potas pomalého varenia si maso a zelenina zachovaji viac Stavy nez v pripade tradicného
varenia.

Niektoré potraviny ako napriklad mrkva, zemiaky a repa vyzaduji dlhSie varenie ako maso, preto
je nakrajajte na menSie kiisky predtym ako ich pridate k masu. Uistite sa, Ze ste ich poloZili na
spodni stranu vniitorného hrnca a zalejte ich kvapalinou.

NajpInSie chuti pri pomalom vareni dosiahnete pridanim nedrcenych byliniek a korenia.

Fazula musi plne zmaknit, nez ich bude mozné kombinovat so sladkymi alebo kyslymi jedlami.
Pri vareni v pomalom hrnci nezabudnite, Ze tekutiny sa v hom nevytvarajii rovnako, ako je
obvyklé pri klasickom vareni. Znizte mnozstvo tekutiny v recepte, ktory nie je urteny pre pomaly
hrniec. Vynimkou z tohto pravidla sii polievky a ryze.

Pamatajte, Ze tekutiny mdzu byt kedykolvek pridané neskor.

Pokial na dokontenie varenie obsahuje jedlo stale priliS tekutin, naprogramujte znova pomaly
hrniec na dobu varenia 45 minit. Skontrolujte vysledok kazdych 15 miniit. Po uplynuti 30 - 45
minit sa mnozstvo kvapaliny znizi.

VatsSina receptov, ktoré vyzaduji nevarené maso a zeleninu, vyzaduje priblizne varenie 6 - 8
hodin pri nizkej teplote ,LOW - Nizka teplota varenia“.

Cerstvé mlietne vyrobky (mlieko, kysli smotanu alebo jogurt) pridavajte az tesne pred
servirovanim na stol.

Ryza, rezance a cestoviny sa neodporiiaji varif po dlhit dobu. Uvarte je samostatne a pridajte ich
do pomalého hrnca az na poslednych 30 minit.

Po ukonteni procesu varenia opatrne mierne nadvihnite skleneni pokrievku. To umozni, aby para
unikla pred vybratim vnitorného varného hrnce z tela spotrebita (zakladne). Odstrante vnitorné
hrniec, odpojte siefovy napajaci kabel a nechajte spotrebit vychladnit. Po iplnom vychladnuti
vyCistite spotrebit, pozri ,Pokyny pre Gistenie“.

SMAZENIE / FRY

Ototte kruhovy ovladat na prednom paneli do polohy ,,FRY* (Vyprazanie/Restovanie).

1.
2.

w

Predvolena teplota je 160°C a predvoleny Cas je 30 minit.
Stlatte tlatidlo — nastavte teplotu varenia tlacidlami ,+“ alebo ,,-“ (120°C, 140°C, 160°C,

180°C alebo 200°C), potom stlatte znova tlatidlo -~ a stlatenim tlatidiel ,+“ a - upravte tie
délku varenia.

Po nastaveni teploty a tasu zatne spotrebit automaticky varit.

Pred pridanim potravin nalejte do vnitorného hrnca na varenie 1-2 polievkove lyzice repkového
oleja. Potom pridajte rovnomerne nakrajani cibulu, cesnak, zeler, mrkvu, bylinky, maso a dalSie
ingrediencie podla potreby.

Vyprazanie s fritovacom koSom

VloZte ingrediencie do fritovacieho ko$a a potom ho vlozte dovnitra hrnca na varenie. Zvolte teplotu a
diZzku pre vyprazanie. Najskdr sa spotrebit zatne zahrievat na prevadzkovi teplotu, displej bude
zobrazovat ,---“,po faze predhrievanie bude displej striedavo zobrazovat tas a teplotu varenia.
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UPOZORNENIE: Maximalne mnoZstvo oleja je 2.5 | a suroviny vo fritovacom koSi nesmie
presiahnut viac ako 2/3 objemu ko$a.

Proces varenia mdzete kedykolvek zastavit ototenim kruhovy ovladata do polohy ,,0FF - Vypnuté*.
SOUS VIDE

1. Utesnite potraviny vakuovo do satkov vhodnej velkosti.

2. Naplhte vnitornii nddobu vodou a vlozte do utesneny vrecui$ko do vody s izbovou teplotou.
Uistite sa, ze s satky tplne ponorené do vody.

3.V pripade varenia viac vreciek pouzite stojan ,Sous Vide“ pre oddelenie jednotlivich satkov.

4.  Pritejto funkcii je mozné zvolit tas varenia od 30 miniit do 24 hodin. Teplotu varenia mozno
zvolit od 25°C do 100°C v intervale 5°C.

5. Umiestnite pokrievku na multifunkéné hrniec a zvolte funkciu ,,SOUS VIDE“. Tato funkcia je
najucinnejSia pokial je hrniec zakryty pokrievkou.

6. Prednastavena teplota je 55°C a 30 min. Stlatte tlatidlo - " a nastavte teplotu tlatidlami

+“ alebo ,-“ potom stlatte znova tlatidlo — a stlagenim tlatidiel .+ a ,-“ upravte tiez dobu
varenia.

7. Odpocitavanie doby varenia v rezime ,SOUS VIDE“ nezatne, kym sa nedosiahne poZadovana
teplota. Ked je teplota dosiahnuta, spotrebit sa automaticky prepne do funkcie odpotitavania

nastaveného tasu varenia.

Proces varenia mozete kedykolvek zastavit ototenim prepinata do polohy ,,OFF - Vypnuté“.

Varenie pomocou metody Sous vide je pravé kucharske umenie! Aj ked sa jedna v podstate o velmi
jednoduchy spdsob varenia, tak je tento spdsob varenia tasto pouzivany gurmanskymi kuchari k

priprave komplexnych jedal, bohatych predjedal a zeleniny. Teraz v8ak mozete priniest
pathviezditkovom kvalitu varenia do vaSej kuchyne.

Hriibka masa, hydiny a ryb urti dizku varenia. Po vybrati jedla z vrecka pouZite teplomer a overte,
Ze sa dosiahla bezpetné vnitornej teploty.

Bezpetnost potravin pri manipulacii a varenie je vzdy prioritou. Ak si nie ste isti spravnym
uvarenim, pridajte 30 minit varenia, aby ste bezpetne pasterizovali vajcia alebo hydina.

Opetenie po vareni dava potravinam chrumkavi Struktiru. Po dokonteni varenia nelejte olej na
rozpaleni panvicu a varené maso rychlo osmazte po dobu 30 sekiind na kazdej strane.

Zelenina sa bude rychlejie varit, ak je nakrajana na tenké malé kiisky.

Ovocie mozno varif pomocou sous vide na pripravu poliev, pyré, sirupy a dalSich. Varte 2 az 2%
hodiny pri 70°C a pred pouZzitim nechajte vychladniit v plastovom vrecku.

Pri vareni potravin vzdy pouzivajte satky na vakuové balenie bez BPA.

JOGURT

1. OtoCte prepinat na prednom paneli do polohy ,,.SOUS VIDE".

2. Nalejte do vniitorného hrnca na varenie 2 litre mlieka, potom vmie8ajte do mlieka 2 lyZitky jogurtu
(nesladeny, bez ovocia) a nastavte po dobu 7 az 12 hodin na vyrobu jogurtu. Mnozstvo mlieka a
jogurtu upravte podla vaSich preferencie a receptu.

3. Pre tiito funkciu nie je mozné menit teplotu varenia.
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4. Po dokonteni kultivacie odoberte jogurt a uskladnite ho v chladnitke.

RYZA / RICE

1. VloZte ryzu s vodou do vniitorného hrnca a uzavrite ho skleneni pokrievkou.

2. OtoCte prepinat na prednom paneli do polohy ,RICE* (RyZa).

3. Potas tejto funkcie nie je zobrazeny Ziadny tas, pretoze pristroj nepracuje so snimatom vlhkosti.
LED displej zobrazi ,,0n“.Po dokonteni varenia sa spotrebit automaticky prepne do rezimu
udrziavania teploty.

e Odporitame pouzivat pomer 1:1 (1 $alka vody na 1 $alku ryze).
o  Ryzu oplachnite vo vode a osolte ju. Pridajte maslo ak chcete vylepsit jej chuf, zabranite tiez jej
zlepovaniu.

MANUALNE NASTAVENIE / MANUAL

OtoCte prepinat na prednom paneli do polohy ,MANUAL® (Manualne nastavenie). V tomto reZime sa
zariadenie chova ako klasicky hrniec (panva) s moznostou regulacie teploty varenia/dizky ohrevu a
umozni vam uvarit absolitnu vacsinu jedal. Nastavenie tasu je mozné od 10 miniit do 90 miniit.
Nastavenie teploty od 20°C do 200°C. Predvoleny tas je 30 minit a predvoleng teplota je 100°C.

Stlatte tlatidlo ~ anastavte teplotu varenia pomocou tlagidiel ,+“ alebo ,-¢, potom znova stlatte
tlatidlo —  a stlagenim tlacidiel ,+* alebo ,-* upravte dizku varenia.

TIP: Ruénii regulaciu teploty varenia mdzete vyuzit napriklad na pripravu ,Fondue®, nastavenim teploty
podTla vaSich preferencii v rozsahu od 30°C do 85°C, napriklad pre cokoladové fondue alebo na
pripravu klasickych Spagiet vo vriacej vode. V tomto refimu mbdzete potraviny tiez ohrievat parou, napr.
knedle.

UPOZORNENIE: Vnitorny hrniec na varenie je bezpetné pouzivat v riire. Maximalna nastavena
teplota ohrevu riiry nesmie prekrocit 180°C.

POKYNY PRE CISTENIE

e  Spotrebit vytistite po kazdom pouziti a pred uskladnenim, pred Cistenim nechajte spotrebit
celkom vychladniif a odpojte ho od napéajania.

e Spotrebi¢ odporiicame Eistit hned po jeho vychladnuti, nez dojde k zaschnutiu zvySkov potravin.

e  Umyte oddelitelné Casti (vnitorni nadobu na varenie a sklenenii pokrievku) v horiicej vode s
neutralnym kuchynskym saponatom. Potom ich oplachnite tistou vodou, riadne ich utrite
dosucha a vratte ich spat na svoje miesto.

e  Utrite zakladfu spotrebita pomocou jemnej vihkej handritky.

e NepouZzivajte Cistiace prostriedky ani abraziva, pretoze mozu poskriabat neprifnavou vrstvu
nadoby na varenie.

TECHNICKA PODPORA
Potrebujete poradit s nastavenim a prevadzkou TESLA MultiCook M50?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu
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ZARUCNA OPRAVA
Pre zarucni opravu kontaktujte predajcu, u ktorého ste TESLA produkt zakipili.

SLEDUJTE NAS NA INTERNETE

Linked [T}

(1 Tube|

Zaruka sa NEVZTAHUJE pri:

pouzitie zariadenia na iné cely

bezné opotrebovanie

nedodrzaniu ,DOLEZITYCH BEZPECNOSTNYCH POKYNOV* uvedenych v uzivatelskom manuali
elektromechanické alebo mechanické poskodenie zariadenia spdsobené nevhodnym pouZzitim
Skode spdsobenej prirodnymi Zivlami ako je voda, oheh, staticka elektrina, prepéatiu, atd.

$kode spdsobenej neopravnenou opravou

netitatelnom sériovom &islu zariadeni

VYHLASENIE 0 ZHODE

My, INTER-SAT LTD, org. zlozka, prehlasujeme, Ze toto zariadenie je v siilade so zakladnymi
poziadavkami a dalSimi prisluSnymi ustanoveniami noriem a predpisov relevantnych pre dany typ
zariadenia.

c € Tento produkt splia poZziadavky Europskej Unie.

Ak je tento symbol prec€iarknutého ko$a s okolo pripojeny k produktu,
znamena to, Ze na produkt sa vztahuje europska smernica 2002/96/ES.
Informujte sa prosim o miestnom systéme separovaného zberu elektrickych a
elektronickych virobkov. Postupujte prosim podla miestnych predpisov a
— staré vyrobky nevyhadzujte v beznom domacom odpade. Spravna likvidacia

starého produktu pomaha predist potencialnym negativnym vplyvom na
Zivotné prostredie a fudské zdravie.

V/zhfadom k tomu, Ze sa produkt vyvija a vylepSuje, vyhradzujeme si pravo na lipravu uzivatel'ského
manualu. Aktualnu verziu tohto pouzivatelskeho manualu najdete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Dizajn a $pecifikacie mdzu byt zmenené bez predchadzajiceho upozornenia, tlacové chyby vyhradené.

www.robotworld.sk


https://www.facebook.com/TeslaElectronicsEU/
https://youtu.be/nuHmyDjHJ90
https://www.instagram.com/teslaelectronicseu/
https://twitter.com/tesla_czsk
https://www.linkedin.com/in/tesla-electronics-eu-a0427b16b/



